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La construccion de Camaras frigorificas industriales,
constituye el corazon del negocio de Isotermia.

Con 15 anos de experiencia y mas de 400 instalacio-
nes ejecutadas en el sector comercial e industrial.

Intervenimos en todas las fases de la obra, partiendo
del disefio del proyecto, en nuestra oficina técnica,

el suministro de materiales, la instalacién completa
tanto de aislamiento térmico , puertas y equipamiento
frigorifico, asi como la legalizacion final.

Aportando rigor en las tareas de toma de datos y en
el replanteo de la instalacion, conseguimos una per-
fecta ejecucion de cada instalacion frigorifica.

Isotermia cumple con todas las normativas y certifica-
dos de calidad. Trabajando bajo los estandares de

la norma ISO 9001, ofrecemos un trabajo basado en
control de procesos y orientacion al cliente, buscando
la satisfaccion total como objetivo cualitativo.

En las diferentes etapas del proceso constructivo de
su camara frigorifica,

Isotermia pone a disposicion del cliente, profesion-
ales multidisciplinares que disefan, ejecutan y coor-
dinan cada una de las fases de la obra.

Isotermia garantiza calidad, control, seguridad y los
tiempos de ejecucion mas ajustados para su insta-
lacion frigorifica industrial.

Nuestro equipo humano, con una excelente cuali-
ficacion, es participe de manera activa en la eje-
cucioén de cada proyecto y conoce los procesos de
ingenieria de cada cliente.

Somos conocedores de las particularidades de cada
sector industrial en los que se utilizan las cama-

ras frigorificas industriales aportando experiencia

y conocimientos técnicos en cada instalacién. Los
profesionales mas cualificados supervisan cada pro-
ceso constructivo de la camara, desde la eleccion
de materiales, seguridad, maquinaria, y logistica.

Industrias carnicas, industrias hortofruticolas, elabo-
racion y extracciéon de lacteos y derivados, granjas,
panes, masas congeladas e industrias de bolleria 'y
panaderia de gran consumo, industrias del pescado
y sus derivados, almacenes frigorificos y centros
logisticos de estancia y distribucion, salas blancas,
salas limpias, almacenes autoportantes, instalacio-
nes de restauracion colectiva y hosteleria, grandes
cadenas de distribucién mayorista 0 minorista, son
algunas de las instalaciones ya realizadas por Iso-
termia.

Respetando siempre el medio ambiente, Isotermia
emplea materiales respetuosos con los protocolos
medioambientales, tanto los paneles sandwich, uti-
lizados en labores de aislamiento térmico , acustico
y paneles contra incendios, como los gases refrig-
erantes de ultima generacion libres de efecto inver-
nadero y homologados para perdurar en el tiempo y
minimizar el coste impositivo.




